AMAREN csxciano

A%

VARIEDADES

100% Graciano
Vifias de mas de 60 afios.

ELABORACION

Uvas vendimiadas en cajas.

Doble mesa de seleccion

(racimos y luego granos).
Fermentacion malolactica en barrica.

La Graciano es una variedad muy exigente
tanto en su trato en vifiedo como en bodega.
Es necesaria una exhaustiva seleccion de las
uvas en el vifiedo, llegando incluso a
seleccionarse cepa por cepa.

RIOJA

TERRNINACION DE DRIGEN CALIFLEINE

Las uvas son recepcionadas y controladas en
bodega siendo solo las uvas perfectas las que
continuaran su camino hasta las tinas de
madera de roble donde realizaran su
fermentacion alcohdlica. Posteriormente pasara
a barricas nuevas de roble francés donde
realizard la fermentacion malolactica y su
posterior crianza.

ENVESECHITENTD

Ha permanecido 18 meses en barricas nuevas
de una seleccion de varias tonelerfas francesas.

CATA

Color negro purpura.

Nariz amplia, golosa, frutal, especiada y vegetal,
donde se perciben aromas a laurel, piedra
mineral, mora en confitura. En boca es
estructurado y amplio dejando sobresalir la
varietal, con notas de hojarasca, infusion y
clavo, con un final de corte mentolado.
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