AMAREN

MALVASIA 2022

os situamos en el municipio de LEZA. A un centenar de
metros al sur del pueblo, encontramos una amplia ladera
arcilloso-calcérea, plantada con vides en el afio 1912. Esta
finca sorprende por la concentracion de cepas de malvasia riojana,
también llamada “rojal”, que conviven con otras variedades. Son
cerca de 4.500 plantas de este varietal blanco tradicional de la zona,

Para formar parte del vino MALVASIA 60, las uvas de rojal de
esta finca deben presentar una caracteristica poco comun: un co-
lor dorado-rosaceo que podria explicarse por la edad avanzada de
las plantas - 110 afios, sus racimos ligeros, de granos pequefios,
su ADN, el clima y el entorno.

Una singularidad del varietal que por supuesto va a marcar la

entre las cuales, cada afio, se selecciona la uva que formara parte

personalidad del vino.
del AMAREN MALVASIA 60. Pero no todas las uvas valdran...

ORIGEN

VARIEDAD: 100% Malvasia Riojana (“rojal”)

FINCA: El Pomal

LOCALIDAD: Leza

ANO DE PLANTACION: 1912

ALTITUD: 550 m.s.n.m

TIPO DE SUELD: Arcillo Calcareo

N® CEPAS: 4.471

ORIENTACION: Norte-Sur con 15° de inclinacién hacia el Este.

CARACTERISTICAS DE LA ANADA 2022

El afio 2022 comenz6 con buenas condiciones climaticas gracias a las lluvias de finales de 2021, que aseguraron
un suelo bien hidratado y una brotacién 6ptima, aunque retrasada, lo que hacia prever una vendimia tardia. A
partir de mayo, una sucesion de olas de calor y la falta de lluvias marcaron el ciclo del vifiedo, parcialmente
aliviado por precipitaciones puntuales en agosto. La vendimia se desarrollé en un contexto atipico, con datos
contradictorios que exigieron un trabajo cuidadoso y decisiones complejas para seleccionar las uvas y elaborar
vinos fieles al estilo de la bodega y al caracter del territorio.

ELABORACION

Vendimia manual en cajas y doble mesa de seleccion de racimos y granos.

RIOJA

FERERERRELEN DE DRIGER CALIFIEHN
RIOJA ALAVESA

Fermentacion alcohdlica en huevo de hormigén de 1.700 litros.

CRIANZA

Ha permanecido 19 meses en huevo de hormigén de 1.700 litros. Crianza sobre lfas con batonnage semanal.

CATA

Color amarillo &mbar brillante, limpio y atractivo.

Nariz elegante y delicada que recupera la esencia de una variedad casi olvidada. Una maduracion fendlica tardia
y equilibrada permite obtener un vino de bajo grado, gran frescura y notable precision aromatica. Aparecen notas
de fruta de hueso y confitada, melosidad, cera, flor marchita, citricos y un sutil fondo especiado, con una marcada
mineralidad salina y calcdrea.

La crianza de 19 meses sobre lias, con batoneos regulares, aporta complejidad y realza el caracter mineral del suelo
arcillo-calcareo.

En boca es envolvente y sedoso, con una textura cremosa equilibrada por una acidez vibrante. Final largo, salino y
persistente, con un amargor fino que invita a seguir bebiendo.
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FAMILIA LUIS CAl

GRADD ALCOHOLICO: 13.50%
PRODUCCION: 1.911 botellas de 0,75L y 230 botellas de 1,50L
POTENCIAL DE GUARDA: 15 - 20 afios.
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